l Restaurant scolaire de Chapet
@\QE N | ’ Semaine du 17/12 au 23/12
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HORS D'CEUVRE Crépe au fromage .ett'eraves w Paté en crodte Potage a la tomate
vinaigrette AB
Jambonette de
Jambon grill, sauce m Lasagnes (plat I I volaille farcie, . ,
= . Poisson pané
tomate complet) marinade aux
cépes
PLAT CHAUD P
ET GARNITURES
Lentilles Pommes noisettes Epinards béchamel
PRODUIT LAITIER Chanteneige Emmental Clémentine (x1) Fromage
Compote de A . . Fondant chocolat 7 e
7
DESSERT pommes 4B Fruit de saison et sa fraise tagada 7 Liégeois chocolat
Produit de saison L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison AB

&MIAM’ LE CHEF

@ Produits locaux NG
"‘ ET SON EQUIPE

Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOU HAITENT
www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !

Plat contenant du porc

’ﬁ" Fabrication maison

Code a saisir : DW89N

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




