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Semaine du 30 Juin au 04 Juillet 2025

GOUT | PARTAGE

a={  VENDREDI

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI

o |
| 4 |
! Tomate mozzarella vinaigrette du chef !
| |
P i Tttt T
ey o | @ ! @ | :
Sauté de boeuf jus aux herbes Lasagnes de légumes Bio Croc au fromage Nuggets de poisson ketchup Bolognaise

ille Bi
m Ratatouille Bio m m

Pommes vapeur Bio Salade iceberg et 2] Purée de légumes Bio Torsades Bio

Boulgour Bio

Samos Petit suisse fruits Yaourt aromatisé Brie

Ad id (Y]

Abricot Nectarine Melon

Flan caramel

m
o
5N
=
Y
c
o
=3
]
2]
=X
8

Croissant

Lait nature
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