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Le fruit et le légume du mois:
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Jus de raisin
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Le fruit et le légume du wois:
Le Kiwi et le Chou-fleur
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SEMAINE DU 09 AU13 NOVEMBRE 2026
LUNDI MARDI MERCREDI
ENTREE Salade de pommes de terre Bio
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PLAT Tarte butternut et comté Cordon bleu
LEGUMES D'’ACCOMPAGNEMENT Salade iceberg & vinaigrette Petits pois
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[
LAITAGE Petit suisse Bio aromatisé
DESSERT Moelleux chocolat Clémentine
GOUTERS
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Le fruit et le [égume du mois: Novembre
Le Kiwi et le Chou-fleur
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Croissant i
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Le fruit et le légume du mois:
Le Kiwi et le Chou-fleur
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
__i_i _______________________
ENTREE Carottes rapées Bio vinaigrette
s
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Gratin de pétes au jambon Risotto de butternut au thym
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Décembre Le fruit et le légume du wois:
La Clémentive et le Céleri
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
Cervelas et cornichon
ENTREE
Roulade de volaille et cornichon
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PLAT Omelette gratinée Rod de pore sauce Vallée d'Auge Sauté de boeuf sauce basquaise Croc fromage
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Salade automnale
(pomme, carotte)

Haricots verts Bio Ratatouille
LEGUMES D'’ACCOMPAGNEMENT Frites et Purée de courgettes Bio et Torsades Bio et emmental rapé

S Bie Bio Riz

LAITAGE Tomme Bio .. Saint Nectaire Yaourt Bio sucré Quart de Lait
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DESSERT Clémentine Créme dessert chocolat . Poire Flan patissier
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GOUTERS Emmental
Pate de fruits
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o Le fruit et le légume du mois:
La Clémentine et le Céleri
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SEMAINE DU 14 AU1D DECEMBRE 2026

Le fruit et le légume du mois: Décembre
La Clémentine et le Céleri

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Banane
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g Le fruit et le légume du mois:
Décembre La Clémentine et le Céleri
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DESSERT i Clémentine H Mousse au chocolat 1 . . |
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) Décembre
LUNDI
ENTREE
PLAT Crousty de poulet & ketchup

LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT

Pommes noisettes

0

LAITAGE Coulommiers Bio
DESSERT Poire

Pain & beurre
GOUTERS

Petit suisse sucré

Fruits secs et Compote

)g J Produit de saison

@ Plat végétarien

Agriculture Biologique

3‘;2 (Eufs Plein Air

LR

ri

Label rouge

France

Agri éthique France

MARDI

25

Tortellonis Bio mozzarella sauce
Napolitaine

4

0

Yaourt sucré Bio

Ad

Kiwi

Pain complet & confiture

Yaourt aromatisé

Pite de fruit

Viande bovine frangaise

Indication Géographique Protégée

(IGP)

Bleu Blanc Ceeur
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MERCREDI

SEMAINE DU 2% DECEMBRE AU 01 JANVIER 2026
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Le fruit et le [égume du wois:
La Clémentive et le Céleri

JEUDI

Ad

Endives emmental

Q

Betteraves Bio vinaigrette

Filet de colin d'Alaska a la créme

s;/

Boulette de soja sauce pizzaiolo

“ Julienne de légumes Bio

Compote a boire

Jus de pomme

Purée de légumes Bio et
Riz Bio
Banane Clémentine
Madeleine Pain aux céréales & barre de chocolat

Fromage blanc sucré

Jus de raisin

Marine Engagée

@ Produit local
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Appellation Origine Protégée

(HVE)

{21 Appellation Origine Contrélée
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VENDREDI

FERIE

s Volaille francaise

\ ...... Viande bovine frangaise
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